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Produit naturel issu d’un procédé exclusif
permettant d’obtenir 

un équilibre en acides aminés et peptides de haute qualité 
& du fer hautement assimilable pour la plante.

  
                                 4 à 6 TRAITEMENTS EN FONCTION DES OBJECTIFS QUALITATIFS ET QUANTITATIFS RECHERCHÉS
                                                             A diluer dans 200l d’eau
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        ! !           Premières!                Chutes des!             Nouaison                   Grossissement          
! !             fleurs! ! 1ères pétales ! ! !                       des fruits
                    Stimule la PHOTOSYNTHESE *
        Favorise la VIE MICROBIOLOGIQUE DU SOL*
                                Renforce les DÉFENSES NATURELLES*
     *effets prouvés scientifiquement

       


      FLORAVIT,  la carte Vitalité pour les arbres fruitiers
       Il accompagne le développement physiologique de la plante et renforce la vigueur
           Il favorise l’assimilation des MICRO et MACRO-ÉLÉMENTS en respectant les ÉQUILIBRES
      Il augmentate SIGNIFICATIVEMENT LA QUALITÉ DES FRUITS
          Il augmente le rendement avec une meilleure homogénéité du calibre

5L*/Ha 5L*/Ha 5L*/Ha 5L*/Ha

POMMES GOLDEN  DELICIOUS
CIREA – 

ST YRIEX LA PERCHE (87)

30 à 
40 

jours 
avant 

la 
récolte

Après
cueillette

Avance significative 
de la maturité

D
EV

EL
O

PPEMENT  VE GETAL  PRO
C

ESS ®DVPDVPDVPDVPDVPDVPDVPDVPDVPDVPDVP
PO

5L*/Ha 10L*/Ha

	  	  +	  8%+	  31,5% +	  55%

voile	  rose

AUGMENTATION	  DE	  LA	  COULEUR	  
DE	  FOND	  (CODE	  CTIFL):	  +13%
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